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100%
vegan

Herzlich willkommen im greens café I deli, dem veganen Café im Herzen von
Kempen.
Wir freuen uns sehr, dass du den Weg zu uns gefunden hast. Seit Juni 2022
heißen wir unsere Gäste an diesem besonderen Ort willkommen – ob vegan oder
nicht vegan, ob groß oder klein, jung oder alt. Wir freuen uns über jeden
Besucher, auf gute Gespräche, gemütliches Beisammensein, regen Austausch und
Anregungen.
Im greens wollen wir unseren Gästen die vegane Ernährung näherbringen, ein
Bewusstsein für die Vielfältigkeit dieser Ernährungsform schaffen und einen
kleinen Beitrag zum Umweltschutz und zur Vermeidung von Tierleid leisten.
Unser Angebot an Speisen und Getränken ist klein und fein und ausschließlich
vegan. Alles wird frisch und mit viel Liebe von uns für euch zubereitet.
Besonders stolz sind wir auf unseren Kaffee. Dieser stammt aus der Rösterei
Chessa in Düsseldorf. Wir mahlen und verarbeiten die Bohnen „on demand“,
damit das Aroma nicht verloren geht und direkt in eurer Tasse landet. Unsere
Kaffeespezialitäten bereiten wir mit Hafermilch zu. Nach wie vor freuen wir uns
jeden Morgen darauf, wenn die Kaffeemaschine endlich aufgeheizt ist und wir
unseren ersten Kaffee des Tages genießen können. Überzeugt euch selbst.
Einmal wöchentlich bieten wir ein Mittagsgericht an, meistens mittwochs - von
Bowl, über Chili sin Carne, Suppen und Salate. Wir lassen uns jede Woche etwas
Neues für euch einfallen und servieren solange der Vorrat reicht.
Habt ihr Wünsche oder Ideen? Wir freuen uns über euer Feedback - wir sind
flexibel und freundlich, offen für neue Ideen, wir hören zu und geben jeden Tag
unser Bestes.

Wir wünschen euch viel Spaß und guten Appetit!
Euer greens Team



 Klassik Bowl
mit Hafergranola, Leinsamen, Cashews,

frischen Früchten und Ohnig

6.5 EUR

Schoko-Erdnuss Bowl
mit Schokogranola, Leinsamen, Erdnüssen,

frischen Früchten und Erdnussmus

6.5 EUR





Mandel Bowl
mit Mandelgranola (von Barni & Wilma aus Goch),

frischen Früchten und Mandelmus

7.2 EUR





Breakfast Bowls

Unsere Bowls 
werden mit einer 

Joghurtalternative 
zubereitet. 



Breakfast

Bagel statt


Brötchen


+0.5 EUR

Tipp

Croissant natur, Schokocroissant
Schokobrötchen

2.2 EUR



Croissant mit Marmelade
3.2 EUR



Brötchen

mit Frischkäse, Gurke, Tomate

3.6 EUR

mit Käse oder Aufschnitt, Gurke, Tomate

3.9 EUR

Breakfast Plate
Marmelade und Aufstrich, Margarine, Obst,

Rohkost, Auswahl an veganem Käse und Aufschnitt,

2 Brötchen, 1 Glas Orangensaft

9.2 EUR



Kinderteller
Kekse, Maisstangen, Grissini, Obst, Babyccino

4.2 EUR



Für Gruppen bereiten wir gerne auch 
Frühstücksplatten vor.  Sprecht uns an.



Unsere

Kaffeespezialitäten


werden mit Oatly

Barista Haferdrink


zubereitet. 

lecker!

Espresso / Doppio
2.2 EUR / 3.0 EUR




Espresso / Doppio Macchiato
2.3 EUR / 3.1 EUR




Cortado
2.6 EUR




Americano
3.1 EUR




Cappuccino
3.3 EUR




 Latte Macchiato
3.9 EUR




Flat White
3.6 EUR




Caffè Latte
3.9 EUR




Iced Latte
3.9 EUR




Sirup
Caramel, Vanille, Haselnuss

+0.5 EUR

Coffee & Tea

Bio Tee im Tea Maker
Peachy June, Red Ruby

Miss Grey, Passionsfrucht,

Zimtapfel

3.5 EUR



Tee im Pyramidenbeutel
Grüner Tee (Japan Sencha),

Schwarzer Tee (Darjeeling),

Ingwer, gebrannte Mandeln

2.9 EUR



Frischer Minztee
3.1 EUR



Heiße Schokolade

3.6 EUR







wechselnde


Auswahl

Kuchen & Torten
Stück

3.5 - 4.5 EUR





Muffins
Chocolate Chip oder Double Choc

3.2 EUR





Nomoo Eis
verschiedene Sorten 

3.8 EUR

Sweets & Cakes 

„I eat cake because
itʻs somebodyʻs birthday 

somewhere.“

Unsere separate Allergikerkarte gibt Auskunft über die in 
den Speisen und Getränken enthaltenen allergenen Zutaten

und Zusatzstoffe. Sprecht uns gerne an.



Fragt


bei uns


nach.

Viva con Agua 
laut oder leise, 0,33l

2.9 EUR



Biozisch
Zitrone, Orange, Himbeer Cassis,

Rhabarber oder Cola, 0,33l

3.4 EUR
 

Voelkel 
Apfelschorle 0,33l

3.4 EUR



Drinks

Schorlefranzi rosé 
0,33l

3.7 EUR



Schorlefranz weiß
0,33l

3.7 EUR



Prosecco
Glas

2.9 EUR



wechselnde Biere
3.0 - 3.7 EUR


